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Alterszentren Zug
Neustadt

Menu far die Woche 19 vom 6. Mai bis 12. Mai 2024

Mittagsmenu Vegetarisches Menu Abendmenu
Montag, 6. Mai
Tagessalat Tagessalat Kartoffelcremesuppe mit Thymian

Kartoffelcremesuppe mit Thymian
*k%k
Gebratenes Trutenschnitzel (HUN)
an Marsala-Sauce
Krawatten-Teigwaren, Karottenscheiben

Kartoffelcremesuppe mit Thymian
*k%k

Spaghetti an Quornbolognese-Sauce
mit GemuUsewdrfel

*k*k

Wurst-Kasesalat aus Cervelat und Greyerzer
mit Radieschen an franzoésischer Sauce

Dienstag, 7. Mai

Tagessalat
Gefllgelkraftbriihe mit Chinakohlstreifen
*k%k
Lammschulterbraten (IRL) an Rosmarinsauce
Polenta, gebratene Auberginenscheiben

Tagessalat
Gemlsekraftbrihe mit Chinakohlstreifen
*k*k
Kartoffel-Getreidegaletten mit Raclettekase
Uberbacken auf Wirsingstreifen mit Rahm

Geflugelkraftbriihe mit Chinakohlstreifen

*k*k

Kalbfleischpastete garniert mit Silze
Rettich- und Nusslisalat

Mittwoch, 8. Mai

Tagessalat
Gemusecremesuppe
*k %k
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Résti, griine Bohnen
* k%

Gebrannte Creme

Tagessalat
Gemusecremesuppe
* %%
Arabischer Gemuseeintopf mit Kichererbsen und
Kreuzkiimmel, Couscous mit Rosinen
* %%

Gebrannte Creme

Gemusecremesuppe
*k*k

Waldbeerenwéahe mit Schlagrahm

Donnerstag, 9. Mai Auffahrt

Tagessalat
Gemusebouillon mit Mini-Windbeutel
*k%k
Rindshuftstreifen an Rotweinsauce
mit Frihlingszwiebeln und Dérrtomaten
Safrannudeln, Kohlrabistabchen
*k%k

Heidelbeerképfchen mit Schlagrahm

Tagessalat
Gemusebouillon mit Mini-Windbeutel
* k%
Eier-GemUsehackbraten an Liebstockelrahmsauce
Gebratene Kartoffelscheiben
Garniert mit frittiertem Rucola
* k%

Heidelbeerképfchen mit Schlagrahm

Gemusebouillon mit Mini-Windbeutel
* k%
Thon-Salat garniert
mit geschwellten Kartoffeln und
Sauerrahmsauce mit Schnittlauch

Freitag, 10. Mai

Tagessalat
Rote Linsensuppe mit gehacktem Koriander
* k%

Gebratenes Felchenfilet (CH) an
Limettenbutter mit Dill
Salzkartoffeln, Fenchel mit Kase Gberbacken
* k%

Frischer Fruchtsalat mit Kirsch

Tagessalat
Rote Linsensuppe mit gehacktem Koriander
* k%
Gebackener Camembert an Honig-Senfsauce
Stangenselleriew(rfel
* k%

Frischer Fruchtsalat mit Kirsch

Rote Linsensuppe mit gehacktem Koriander
*k%k

Ruchbrot-Sandwich mit Mortadella und
Salatgurkenscheiben

Samstag, 11. Mai

Tagessalat
Rindsbouillon mit GemUsestreifen
*k %k
Gebratene Maispoulardenbrust (FR) an
Sherryrahmsauce
Reis mit Wildreis, Zucchettischeiben

Tagessalat
Gemusebouillon mit Gemusestreifen
* k%
Cannelloni gefullt mit Mozzarella und Tomaten
an Bechamel-Sauce mit Reibkase Uberbacken

Rindsbouillon mit Gemusestreifen
* k%

Hausgemachter Streuselkuchen mit Apfeln
an susser Quarksauce

Sonntag, 12. Mai Muttertag

Bunter Blattsalat mit Avocadowdirfel und
Erdbeervierteln an Zitronenvinaigrette
* k%

Geflugelkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen
* k%

Am Stlck gebratenes, tranchiertes Rindsfilet (UY)

an Morchelrahmsauce
Frittierte Birnenkartoffeln, Brokkoliréschen
* k%

Rhabarber-Halbgefrorenes an Himbeersauce

Bunter Blattsalat mit Avocadowd(rfel und
Erdbeervierteln an Zitronenvinaigrette
* k%

Gem{sekraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen
* k%

Pochiertes Ei auf Risotto mit griinen
Spargelspitzen und geriebenem Parmesan
Cherry-Tomaten
* k%

Rhabarber-Halbgefrorenes an Himbeersauce

Gefllgelkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen
*k%k

Melonenschiffchen mit Biindner Rohschinken
Garniert mit Maiskolbchen und Cornichon

*Wochenhit von Montag bis und mit Samstag*

Tagessalat, Tagessuppe
*k*k

«Pulled Pork Burger»

Gezupfter Schweinshalsbraten im Hamburgerbrot mit Essiggurkenscheiben, Zwiebelringen, Salat und Barbecue-Sauce

Pommes frites

Alterszentren Zug, Zentrum Neustadt, Bundestrasse 4, 6300 Zug, Telefon: 041 725 38 61, www.alterszentrenzug.ch
Bei Fragen Uber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten, gibt Ihnen unser Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.
Falls nichts Anderes deklariert ist, verarbeiten wir Schweizer Fleisch und Fisch.
. . Uber die Landesabkiirzungen gibt Ihnen unser Restaurationsfachpersonal gerne Auskunft.



