Alterszentren Zug
Herti

Datum Mittagsmenii 1 Mittagsmeni 2 Abendessen
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Topfenstrudel
Mo Tagessuppe Tagessuppe mit leq:oeeren
Rindssiedfleisch an Meerrettichsauce Pastetli mit GemUseflllung an \{am esauce
6. Dez Petersilienkartoffeln und und Wildreis Milchkaffee
Doérrbohnen mit Birnen Marmor-Gugelhopf
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Spaghetti Bolognese
Di Rindsbouillon mit Fideli Rindsbouillon mit Fideli Apfelmus
o Poulet Saltimbocca an Marsalajus Fischteller* Herti an einer
7. Dez Risotto Milanese und Chardonnaysauce, Schmelzkartoffel
) Ratatouille mit Oregano und Rahmspinat
Rahmterrine mit warmen Beeren
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Sulzli mit Schinken,
Mi KUbiscrémesuppe mit Kernél KUbiscrémesuppe mit Kerndl Gurken,"les und Ei
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art Kurbiscannelloni mit einer B.rotc en
8. Dez Butterrésti und Gemiiseallerlei Orangen-Frischkase-Sauce Milchkaffee
Zitronen-Mousse Zitronen-Mousse
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Kartoffel-Lauch-Gratin
Tagessuppe Tagessuppe an Cognacrahmsauce
Do . . . N : Mirabellenkompott
Hirschvoressen (NZ) an Balsamicosauce Eierschwammliragout an )
9. Dez Bramata-Polenta und Schnittlauchsauce dazu Milchkaffee
) geschmortes Rotkraut Serviettenknddel und Radieschen
Schokoladencreme
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Ananaskuchen
Er Topinamburcrémesuppe Topinamburcrémesuppe mit Kokossauce
= Seelachsfilet** im Knuspermantel Spatzlipfanne mit Gemusestreifen Milchkaffee
10. Dez Tartarsauce, Dampfkartoffeln an Kaserahmsauce
' und Sautierte Kefen Zucchetti-Cake
Zucchetti-Cake
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Eblysotto mit
Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Gemuse, Mascarpone
Sa . . . . und Pouletfleisch
Lammgeschnetzeltes (NZ) an Pommery- Paniertes Sellerieschnitzel mit -
. . . ) Aprikosenkompott
11. Dez Senfsauce, Kastanientagliatelle Zitronenschnitz und )
- e und Lattichgemse Pommes Frites Milchkaffee
Dessertschnitte
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Café complet
Sherrykraftbrihe mit Diablotins Sherrykraftbriihe mit Diablotins Fleisch- & Kaseplatte
So N ) . . . ) (Schinken, Lyoner,
Munchner Schweinsbraten an Linsen-Quinoa-Ballchen mit .
. L . Roastbeef und Salami)
12. Dez Biersauce, Kartoffelstock Rotweinjus im Kartoffelstockseeli

Vichykarotten und Romanesco

Orangen-Tiramisu im Schalchen

Vichykarotten und Romanesco
Orangen-Tiramisu im Schalchen

Wochenhit am Mittag
Salat vom Buffet

Suppe

Kutteln an Tomatensauce
und Salzkartoffeln

Bei Fragen tber allergene Zutaten in unseren Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Kiichenfachpersonal.
Falls nichts Anderes deklariert ist, verarbeiten wir Schweizer Fleisch und Schweizer Fisch

*) Binnenfischerei Russland gefangen mit Kiemennetzen

**) Pazifik und Atlantik gefangen mit Schleppnetzen




